Herbstpilze
9. September 2026

Schwammerltreff Waldhausen
Die Folien sind fehlerhaft, sie sollen lediglich einen Uberblick geben

Jegliche Haftung wird ausgeschlossen!



https://www.youtube.com/watch?v=H4kRL5-rghQ


http://www.youtube.com/watch?v=H4kRL5-rqhQ

aronenrohrling

eson ten,
Pilzartig annenenm Schwach shueriich

Nussig, pilzig.
Hut: 3-15 (25) cm @, dunkel- bis hellbraun, olivbraun, glatt, feucht schmierig, feinsamtige, matt, nass glanzend.
leisch: WeiBlich bis hellgelb, +/- stark blauend.
5-12 (15) cm lang, 1-5 (6) cm O dick, braunlich bis gelbbraun, langs gefasert, keine Netzzeichnung, zylindrisch,
Stiel: Basis verdickt, dick knollig bauchig und +/- gebogen und nach unten leicht zugespitzt, Stielrinde mit

Maserung.

Gelblich, griingelb, auf Druck blaugrin verfarbend, rundlich, feinporig, ablosbar, alt schwammig, ausgebuchtet

oo angewachsen.
o ivbraun (10-15 x 4-6 um, glatt, Basidien zwei oder vier Sterigmata. Zystiden 40-50 x 7-10 pm, glatt,
Sporenpulverfarbe: nwandig, hyalin. HDS Pileipellis 5-8 ym breit, in KOH goldfarben, Endzellen zylindrisch mit abgerundeten

spnzen)

Vorkommen: m chwald, Nadelwald, gern sauren Boden, Symbiosepilz, Sommer bis Spatherbst.
iinge, alt Filzrahriinge, er soll i i ‘genoren (Gattung: IMLERIA =
Kasunlenréhrllnﬂe)
SotiusiBhuling GallenStuling. Sleinpilz SchénfuliShiing Ziegenlipne, SandiShiing Mihuischer FlziGhviing.
Verwechslungsgefahr: | poriger Rohrling, Falscher Anhangselrohrling, Bscheliger Filzrdhrling, Anhangselrshriing, Falsch

Gattung:

Rotkaj
Ammonlak (Salpeter) auf Hut schwarz mit blaugriinem Schimmer, im Fleisch negativ, KOH auf dem Hut
bis etwas orange, im Fleisch blassorange. Eisensulfat im Fleisch negativ bis etwas
grau, auf dem Hut negativ oder schwarzoliv. In den Lamellen mit Meizer J+ blau (Amyloidreaktion).
'Sehr guter Trockenpilz mit Warzpilzcharakter, er verbessert jedes Pilzgericht.

Leider ist dieser Pilz stark Casium 137 belastet - siehe Pilzgifte - doch wir essen ihn trotzdem gern!
Er ist dem Steinpilz ebenbilrtig!

Die meisten Maronenrdhriinge fanden wir nach und wie einige Zelf soll eben
dieser Pilz die Stoffe am Wenn es nicht mehr als 10 kg im Jahr sind,
o diirfte es keine den geben, doch die ‘muss immer jeder selbst
e treffen. Fur Kinder oder Schwangere zumindest in groBeren Mengen nicht wirklich empfehlenswert.

Roh genossen gilt er als unvertraglich, er enthalt Xerocomsaure. Wir empfehlen eine Mindestgarzeit von 15 bis
20 Minuten, da diese schon dfter nur wenig gegart zu leichten Vergiftungserscheinungen gefiihrt haben.
AuBer dem Casium 137 nimmt er Spuren von Schwermetallen auf, wie Quecksilber, Kobalt und Nickel, in
unterschiedlichen Mengen. Diese gelten ebenfalls als bedenkenlos, wenn nicht zu viel verzehrt wird.

Bel Pilzen ohne Netz am Stiel oder kaum sichtbarem Netz am Stiel mit gelblichen Rohren ist eine

Tipp: sicherste ob es nicht doch ein ungenieBbarer, bitterer Gallenrshi
oder ein Bitterrghriing ist.

Gifthinweise: A

Relativer Speisewert: | Schweiz: Markifahig; DGIM: Positiviiste Speisepliz; 123pilze: Relative Werligkelt 1-

Wiki-Link hitps /ide wikipedia, orghwikiMaronen-Rohriing

Prioritat: 1

https://123pilzsuche.de/daten/details/Maronenroehrling.htm

https://www.youtube.com/watch?v=yLe0Pn0igWO0


http://www.youtube.com/watch?v=yLe0Pn0iqW0

Edelreizker

Geruch:

Eigenschaften, Erkennun smerkmale, Eesonderhel(en, Gattun jen):

SiiRlich, obstartig.

[Geschmack:

Mild, nach WeiRkraut, kaum bitterlich.

4-10 (15) cm @, orange, welBlich berelft, mit konzentrisch getropft-fleckige Muster. Bel Verletzung spéter griine Verfarbung.

g Hut: Oberfléiche glatt, feucht: etwas schleimig, Rand lange eingebogen.
Fleisch: Rétlich bis orange, an der Luft griinlich verfa fest, briichig.
Milch: Einderli
e 2:5 (7) cm lang, 1,5-3 (3,5) cm @ dick, orange bis weiBlich bereift, mit 7 i (W innen wattig,
: spéter hoh, Zentrum welSlich spter Spitze Ubergang zu Lamellen = weiBlich.
Lamellen:

Sporenpulverfarbe:

Hell ockergelb (7-10 x 5,9-7,6 pm, subglohos breit ellipsoid, mm scnwachem Netz, Ornament 0,4-0,7 ym hoch, Q = 1,1-1,; 5 Vm
ca. 231 ym®. Basidien 40-60 x 9-12 ym, 4 bis schwach keulig. Pleuromakro:

parallel liegend).

spindelférmig, Zystiden 30-70 x 4-7 um, zahlreich, zwei- bis vierfach septiert. HDS mit gelatinisierten Hyphen 2-6 um brelL alle |

Vorkommen:
Gattung:

Wie alle Reizkerarte!

| Verwechslungsgefahr:

Blaureizker (We Edel-

Relzker = LACTARIUS QUIETICOLOR, SYN LACTARIUS HEMICVANEUS)

Besonderheit:

Vitalpilz (Hellpilz):

Alle Arten mit roter Milch sind essbar! Ausnahme: Kleine rot-milchende

Glit als Vitalpliz (Hellpllz) In der Naturhellkunde oder in der traditionellen chinesischen und Japanischen Medizin fiir:
In allen wurden entdeckt, die antiviral, und
wirken. AuBerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Mineraliengehalt.

Reizker sind hervorragende Bratpilze! Diese in der Pfanne gebraten, mit viel Salz und etwas Pfeffer — das hat was! Einfach mal |

ausprobieren. Du wirst iiberrascht sein, wie gut eine solche reine Zur mal etwas Reibkise

Kommentar: darliber streuen und schmelzen lassen! Keine Angst vor blutrotem Urln Der enthaltene Farbstoff, der Reizker, bleibt im Urin
bis in den nachsten Tag hinein, ist aber vollkommen ungeféhrlich und erinnert uns an den Genuss von zu viel Roter Bete.
Dieses Gemiise verursacht ebenso im Urin bzw. Stuhl eine ungeféhrliche rolllche Féarbung.

Relativer Speisewel Schweiz: Marktfahig; DGfM: Positivliste Speisepilz; 123pilze: Relative ligkeit 1.

wil ni https:/ide wikipedia.org/wiki/Edel-Reizker

;]
[ g T T ]

https://123pilzsuche.de/daten/details/Edelreizker.htm

https://www.youtube.com/results?search_query=edelreizker


http://www.youtube.com/watch?v=EA3u2y4O7f8

Fichtenreizker

, obstartlg.

Bumrlu:h leicht scharflich.

Stielnéihe gegabelt.

Sporenpulverfarbe:

Blassocker (7,5-10 x 6-7,6 pm, Basidien 44-66 x 9-12 um, zylindrisch bis fast keulig, +/- ein Oltropfen. Cheiloleptozystiden 15-25 x
5-10 pm, fast keulig. HDS-Hyphen in eine gallertartige Matrix eingebunden, Pseudozystiden 4-6 ym breit).

Wie alle Reizkerarten: Nur bei Nadelholz, wie hier bel Fichten (Symbiosepilz), Sommer bis Spatherbst.

attung:

Mllchlmge Reizker.

4-10 (15) cm @, orange, orangerot, spater starke Gri G i achlich in der Hutmitte,
dunkler gezont, feucht stark schielmig, leicht glanzend. Habitus gewslbt, spiiter flach Grmig vertieft.
Rétlich, im Stiel weilich, hellorange, briichig.
Milch: Karottenrot, orangerot, nach 15 Minuten weinrot.
== 5-15 (17) cm lang, 1-2,5 (3,5) cm @, rétlich, orange, etwas weiRlich bereift, Spitze heller, sofort hohl, ohne Gribchen, | |
T [ bogig, +/- etwas briichig, mit kiirzeren Zwischenlamellen, +/- in [

Edelreizker, Blaureizker, Welnroter Reizker.

Alle Arten mit roter Milch sind essbar! Ausnahme: Kleine orange/rote Milch Helmlinge.

Vitalpliz (Hellpiiz):

Gilt als Vitalpilz (Heilpilz) in der Naturheilkunde oder in der traditionellen chinesischen und
Inallen wurden entdeckt, die antiviral,
wirken. Auerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Minerallengehalt.

Fichtenreizker sind hervorragende Bratpilze! Diese in der Pfanne gebraten, mit viel Salz und etwas Pfeffer — das hat was!
Einfach mal ausprobieren. Du wirst iiberrascht sein, wie gut eine solche reine Pilzpfanne schmeckt. Zur Abwechslung mal etwas

-

Kommentar: Reibkése dariiber streuen und schmelzen lassen. Keine Angst vor blutrotem Urin. Der Farbstoff des Fi
bleibt im Urin bis in den néchsten Tag hinein, ist aber vollkommen ungefahriich und erinnert uns an den Genuss von zu viel
Roter Bete. Dieses Gemiise ebenso im Urin bzw. Stuhl elne ungeféhriiche rétliche Férbung.
Leider sind Fichtenreizker viel schneller madig wie Lachsreizker oder

Relativer Schweiz: Marktféhig; DGfM Posl'lvllste S eisepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 2.

Wil ttps://de.wikipedia

Ki-Lin

https://123pilzsuche.de/daten/details/Fichtenreizker.htm

https://www.youtube.com/watch?v=jRpzbuegkxs


http://www.youtube.com/watch?v=jRpzbuegkxs

Parasol

Eigenschaften, Erkennungsmemale. Besonderheiten, ( gen).

Geruch:

Angenehm nussartig.

eschmack:

Angenehm nussartig, mild.

3-25 (30) cm @, hellbraun, mit gezonten, weichen, wolligen Schii Rand behangen.

Weich, hellbraun, gelbbraun, faserig im Stiel, weif.

630 (4n) cm lang, 2-7 (9) cm O dick, weilich Natterung, schiank, zah, 2
stiel: oVl sl e el el all SHeIEsIs i le i bremer Teller sein. Je gréfer der Pilz wird, umso mehr baut

sich spiiter der Teller ab. 4
Ring: Wollig-weiBlich, am Stiel, roh hat er einen <
Lamellen: WeiB, frei, weich.

Sporenpulverfarbe:

Weil (1218 x 9-12 um, ellipsoid geformt). Mikroskopisch sind alle Riesenschirmlinge sehr ahnlich, weshalb besonders
auf alle makroskopischen Merkmale geachtet werden sol

Vorkommen: Mi: ‘Waldwege und Heiden, Ul bis Spitherbst.
Gattung: ’
ing, L
Verwechslungsgefahr: | Jungfernschirmling, Schlanker Ri irmii iger Ri irmpilz, Gift-Ri |
(Gartenschirmling), & B
Wenn auf oder im Garten hsen — nicht TEs kénnte der Gift- .
Riesenschirmling (Gartenschirmling) sein. Dieser Pilz 5st e Magen-Darm-Stérungen aus!

Bemerkung:

Er rétet wie der Safranschirmling!
aner weg von Kleinen Schirmlingen ohne verschiebbaren Ring - viele tédliche Arten sind in dieser Gattung!

oder Fuchsbraunlicher Schirmling - diese Arten sind tadlich giftig!

Varietiiten zum Parasol:

R I‘sbmuner Riesenschirmling (MACROLEPIOTA PROCERA VAR. FULIGINOSA) = dunkien Hut, Stlel nur wenig genattert, Hut
dicht mit feinen Flocken bedeckt oder der Rétende Riesenschirmling (MACROLEPIOTA PERMIXTA) = Fleisch verférbt sich im
Stiel rotlich, Hutoberfléche verfarbt sich bei Verletzung weinratlich.

Diese beiden Arten sind ebenso essbar, aber seltener, RL Schweiz (VU =

Bel allen muss der Ring sein, da es sonst kein Riesenschirmiing ist P

Bemerkung: Wenn der Ring blslang nicht ersichtilchIst, it den Fingern den Ring vom Hutrand 13sen (zuerst 2-3 mm etwas elnritzen
und dann versuchen es der jetzt breite Ring muss sein. -
Fr jede Zubereitung geeignet (auBier roh), am besten wie Schnitzel panieren und braten!

Kommentar: Er kann ungeniigend gegart Magen-Darm-Beschwerden hervorrufen, deshalb gut erhitzen! A
Name Parasol: Para (Gegen, Neben) sol (Sonne) =

Gifthinweise: PANPAN 4

Relativer Speisewert: | Schweiz: Marktfahig: DGfM: Positivli
‘Wiki-Link:

ilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 1.
https:/ide.wikipedia.org/wiki/Gemeiner, T

1

https://123pilzsuche.de/daten/details/Parasol.htm

https://www.youtube.com/watch?v=G_EQmN9CZnE


http://www.youtube.com/watch?v=G_EQmN9CZnE

Semmelstoppelpilz

I oben 1 von links: Can Yapici ©

Bider oben 5+8 von links: Givistine & Gniher Sasse© _B1d oben 2 von inks' Fran Olloz (Schweiz - 4234 Zullwi) © Bilder oben 5+8 von inks' Klaus Bomsledt (Braunschweig) ©
Eigenschaften, Erkennungsmerkmale, Besonderheiten, (Gattungen):

Geruch: Angenehm, nach Orangenbliitenwasser.

Mild, alt wird er bitterlich und erinnert an g und wird bei lai Kauen sogar etwas

Geschmack:

schérflich.
Hut: 4-20 (25) cm @, jung weiRlich-gelb, semmelgelb, spéter dunkler gelblich, Rand lange eingerolit.
Fleisch: Gelblich-weiB, creme- bis hellorange, fest, etwas briichig, lduft bei Verletzung gelbrosa bis braun an.
Stiel: WeiBlich, hellgelb, auf Druck gilbend.
St " WeiR bis hellorange, im Alter gelblich, am Stiel etwas herablaufend, kegeligen Stacheln die relativ weit
foppeln: o
auseinander stehen.
WeiR (4,6-10 x 4,9-7,8 um, glatt, di i il ellipsoid, hyalin. Die meist viersporigen
Sporenpulverfarbe: Basidien sind zylindri bis ormig. Das Hy ist it nur bei den i
Hyphen. Schnallen sind an den Querwénden = Hyphensepten vorhanden).
Vorkommen: Mischwilder, Symbiosepilz, Friihsommer bis Spétherbst, sehr héufig, oft Massenpilz.
Gattung: Stoppelpilze, Stoppelpilzverwandten (Hydnaceae).

. | Ellipsoidsporige Stoppelpilz, Genabelter Semmelstoppel, ilz (extrem selten), WeiRer Semmelstoppelpilz =

Verwechslungsgefahr: |y onum REPANDUM VAR ALBIDUM (meist grdBer), Semmelporling oder Schafporiing.
Der fast i i ilz hat nur mil i gl seiner 6Re sicher
Bemerkung: bestimmt werden. Er besitzt dhnliche Ei und wird si i in verkannt und als Rostgelber
Semmelstoppelpilz gehalten.
Alle weien und gelben Stoppelpilze, die mild schmecken, gut riechen und nicht stinken (wie der Widerliche

i sind essbar. Es gibt mehrere ietaten von i (HYDNUM ), z. B.
gt ilz (HYDNUM ) oder Orang ilz (HYDNUM VAR. RUFESCENS) =
alle diese Arten sind essbar. Eine Verwechslung ist deswegen unbedenklich!
Bei diesem Pilz streiten sich die Geschmécker! Wir finden ihn gut bis mittelmaBig und zum Einfrieren wenig
oder nur als Mi: ilz in gering ngel i Wenn die ppeln sehr lang sind (> 3 mm), kann der Pilz
etwas bitter schmecken. Die GroRe des Pilzes ist hierbei nicht entscheidend. Wir fanden frische
Semmelstoppelpilze mit iiber 10 cm Hut-Durchmesser und diese waren gute, bitterlose Speisepilze!

Gifthinweise: A

Relativer Speisewert: Schweiz: Marktfidhig; DGfM: Positivliste Speisepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 2.
k: https://de.wikipedia.org/wiki/Semmel-Stoppelpilz

[Prionitat: ______lIiE———__.. ___ = ——— — — " _ 1
I/ @l T BN T el T

Kommentar:

https://www.youtube.com/watch?v=8cm_IB9u1_w

https://123pilzsuche.de/daten/details/Semmelstoppelpilze.htm


http://www.youtube.com/watch?v=8cm_IB9u1_w

Herbsttrompete

Geruch: fruchtig: etwas siiBlich,
Mild.
Hut: 3-6(8)cm @, trichterférmig, diinnfleischig, braunlich feinkérnig
o bereift, trichterformig genabelt.
Fleisch: Schwarzbraun, gelbbraun, ruBbraun, diinn, zah, elastisch.
atiel: 3-11 (13) cm lang, 1-3 (4) cm @ dick, grauschwarz, Hut und Stiel inei verbunden, Basis schwarz
b werdend.
Leisten: fast nicht sichtbar.

Sporenpulverfarbe:

‘WeiB (11-14 x 7-9 pm, breit ellipsoid, hyalin, glatt, Basldlen 40-75 pm mit 2 Sterigmen, Oberflaichenelemente
4-22 pm breit, septiert, fehlen, hyalin bis

E Laubwald, gern Eiche, Buche, kalkliebend, Symbiosepilz, Sommer bis Spatherbst, sehr haufig, wird wegen
Vorkommen:
der diisteren Farbe oft il
Gattung: Leistlinge.
Verwechslungsgefahr: | Grauer Leistling, Verbogener Leistling, Kohle: , Schwarzer Kelchpilz.
Die Herbsttrompete sowie die Trompetenpfif sind besonders gut zum Trocknen geeignet. Beachtet
Besonderheit: aber bitte beim Putzen, dass sich im hohlen Stiel Eier, Schnecken und andere Insekten befinden kénnen.
Diese Insekten sind zwar nicht giftig, aber sicherlich unappetitlich!
K S Toten!rompelen sind 2zwar nicht so festfleischig wie normale Pfifferlinge, aber geschmackllch viel
ommentar:
und nicht, wie manche Literatur
Relanver Schweiz: Markt{amg, DGfM: itivli: isepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 1.
Wi k: https://de.wikipedia.org/wiki/Totentrompete

1

https://123pilzsuche.de/daten/details/Totentrompete.htm

https://www.youtube.com/watch?v=MCXCnTG51wQ


http://www.youtube.com/watch?v=MCXCnTG51wQ

Krause Glucke

Bi em©® i x __0 3
Eigenschaften, Erkennungsmerkmale, Besonderheiten, (Gattungen):
Geruch: Angenehm aromatisch, sill , teils etwas nach Haselniissen.
Geschmacl Mild, im Alter bitterlich. ,:
Fruchtkbrper: 6-30 (50) cm @, weiBlich bis gelblich, spater dunkler werdend, elastisch, zih, briichig, morchelartig, | I~
‘ - gummiartig. Blumenkohl, krause Struktur mit vielen breiten Verastelungen. f
/[ Fleisch: WeiB bis hellgelb, elastisch, zih, gummiartig, briichig, jung marmoriert wirkend. L
Stiel: Am Boden weiBllich entspringender am Wurzelgeflecht eines Baumes wachsender Strunk. | E
Sporenpulverfarbe: Farblos, weiB (5-7,5 x 4-5,5 pm, elliptisch bis eiférmig, glatt, m it einer einzigen Guttule). |
Vorkommen: Waurzelgeflecht von Kiefern, selbeper an anderem Nadelholz wi ite, parasitar und/oder saprophytisch
% (Folgezersetzer), Sommer bis Spétherbst.
Gattung: Glucken.
Breitblittrige Glucke, Gluckenbecherling, Gelbe Koralle, Goldgelbe Koralle, Weinbraunverfarbende Koralle,
Verwechslungsgefahr: Eichhase, KI: |
nur mit guter _'
AuRergewdhnlich selten kime noch der Gluckenbecherling in Betracht! Einige Leute denken Korallen oder ;-
gl g drte sind mit Glucken verwandt, das ist nicht korrekt, z. B. Gelbe Koralle, Goldgelbe Koralle, ,
Weinbraunverférbende Koralle, Astiger t sind nicht mit den Glucken verwandt (4
und sind eigene Pilzarten anderer Gattungen! =
Strunk nicht fir Speisezwecke verwenden. Dieser kann zu Unvertri; wie Ubelkeit und |
fiihren!

Und zum Putzen von Glucken gibt es 2 M&
1) Die Glucke kurz in kochendes Wasser tauchen. Sie wird dadurch elastisch und ldsst sich gut unter
flieBendem Wasser bequem ausspiilen (und deren Bewohner miissen nicht mehr in der Kiiche

Kemmentars eingefangen werden...). (
2) Pilz in 2-3 cm Scheiben schneiden und ins Wasser legen. Dadurch kénnen die Nadeln, Schmutz ... usw. b
besser entfernt werden.
Zubereitung: Die ,einen résten diesen Pilz mit Speck und Ei in der Pfanne und die ,,anderen* benutzen ihn als /I
Bemerkung: Nudelersatz statt der Nudeln. Fiir diesen Pilz gibt es sehr unterschiedliche Rezepte. In Bayern wird er gerne /"
2 wie Liingerl (mit L ist jede mdglich, als ’
I in der SoBe zum usw. ¥
t: Schweiz: Marktfahig; DGfM: itivli i ilz; 123pilze: Relative ligkeit 1. Il

https:/ide wikipedia.org/wiki/Krause_Glucke
1

https://www.youtube.com/watch?v=qlg4PQcabag

https://123pilzsuche.de/daten/details/KrauseGlucke.htm


http://www.youtube.com/watch?v=qlg4PQcabag

Schopftintling

Ei enschaﬁen, Erkennun; smerkmale, Besonderhelten, (Gattungen):

Geruch: pilzig bis neutral.
Piizig, mild, siiRlich, im rohen Zustand etwas

e 2-9 (15) cm @, weiRlich, spter schwarz-zerflieRend. Die Oberflache ist wells und geschuppt. Hutspitze mit glatten

. bréunlichen Haubchen (Scheitel). Der Habitus ist lang gezogen, eieréhnlich bis walzenformig.

Fleisch: WeiB, spéter rdtend, im Alter schwarz zerflieRend.

stiel: 4-17 (22) cm lang, 1-1,3 (1,6) cm @ dick, weiB, spater rtend, im Alter schwarz zerﬂlel&end verganglicher weiRer, tief sitzender
ockerer Ring, alt manchmal etwas weiBlich-faserig genattert, Basis etwas knol

Lamellen: WeiB, bald rosa, zuletzt schwarz zerflieBend, frei. intli dleser hat fein Lamellen.

Sporenpulverfarbe: Schwarz (10-15 x 6-8,5 ym, oval).

drten, Wiesen, 4 auf nél i Boden, i i und
Big (Nematophagen) fressend, d. h., er kann kleine

X rm
VoTKOTTIEN werden von Hyphen des Schopftintling besiedelt und nach einigen Tagen verdaut, Friihling bis Spamerbs( meist regelmalug
Gattung: Tintlinge.
Verwechslungsgefahr: | GLoBer Rausportintiing, (Kieiner), Perlhuhn-Tintlin Tintling,

Flockiger Tintling.

Gilt als Vitalpilz (Heilpilz) in der Naturheilkunde oder in der traditionellen chines und japani Medizin far:
Vitalpliz (Hellpilz): Diabetes | und Il, reduzlert Tumore,

Alzheimer, Stirkung des Immunsystems, antioxidativ.

Ein schneller Verzehr dieses Pilzes ist ratsam, da er schon nach wenigen Stunden schwarl lerﬂlel‘!( Rolllche oder schwarze
Teile des Fruchtkérpers sind nicht mehr fiir
geeignet. Zum Trocknen im Dorrgerat kénnen sie leider zerﬂleﬂen er hahen hlerlu 2 verschiedene Resultate erlebt. Bei

Sonstiges: ganz frischen jungen Pilzen und mit relativer hoher ging dies. Altere dagegen
wurden schwarz und zerflossen.
Am besten schmecken sie in der Pfanne mit Butter etwas angebraten und dann auf ein Butterbrot gelegt zu geniefen.
Als panierte Pilze weniger geeignet, sie werden sehr waissrig-weich.
Frilher wurde die Flissigkeit des mit GUMMI ARABICUM und als verwendet!
Komementar: Uns ist bisher kein einziger Fall (nicht mal geringste Anzelchen) bekannt durch den Verzehr von Schopftintlingen mit
Der Copril halt vom intling wurde durch ermittelt und betragt zwischen 160 und 360 mg/kg.
Vergleich zum Somit wird von einer ersten Vergiftungserscheinung gesprochen, wenn etwa 25 g verzehrt wurden = ca. 1 Pilz = ca. 5 mg
Faltentintling: Coprin. Die essbaren Schopftintlinge sollen in etwa 1-4 mg/kg Coprin enthalten, weshalb in der Regel keine Beschwerden
durch beim Verzehr auftreten. Regional kénnen diese Werte etwas i sein.
Wissenswertes: n kugelartiger Form wird dieser Eierti genannt. Hat aber gleiche Ei und ist islich die gleiche Art.

Relat'ver

liste S|

eisepilz; 123pilze: Relative igkeit 1.

1

https://123pilzsuche.de/daten/details/Schopftintling.htm

https://www.youtube.com/watch?v=0Tu6szdVG5Y


http://www.youtube.com/watch?v=OTu6szdVG5Y

Giftpilze



Fliegenpilz

Eigenschaften, Erkennungsmerkmale, Besonderheiten, (Gattungen,

Geruch: Pilzig,
Geschmack: [ Mild, pilzig,
Hut: 3-18 (20) cm @, jung gelblich, rot, orangerot, mit weien flockigen Schiippchen, die vom Regen abgewaschen sein konnen.
Fleisch: WeiB, unter der Huthaut gelb.
Stiel: 7-16 (20) cm lang, 2-4 (6) cm @ dick, weiB bis hellgelb mit warziger Basis, mit weien, giirtelformigen
Ri WeiBlich bis gelblich, +/- am Rand gelblich gezackt, schiapp herabhangend, oft gerieft.
Lamellen: WeiR bis frei bis +/- fein
WeiR (8-12 x 5-9 pm).
Vorkommen: Mischwald, Symbiosepilz, Friihling bis Spatherbst.
Gattung: Ianerpllzartlgen AMANITAS)
Gelbflockiger Fli iserling, Gelber
Kleine Fliegenpilze kénnen mit kleinen Perlpilzen verwechselt werden.
Die Varietiit der Orangegelber Fliegenpilz (AMANITA MUSCARIA VAR. AUREOLA) hat orange Hutfarben.
Verglelch: In siidlichen Regionen gibt es den kostlichen Kaiserling, man beachte immer die entsprechenden Merkmale! Gelbe
& Randzone zwischen Hut und Fleisch beim Durchschnitt — schénes Merkmall
Es gibt eine auBergewshnliche gelbe Varietiit des Fliegenpilzes AMANITA MUSCARIA VAR, FORMOSA (Gelber Fliegenpilz), die
rétlichen Téne der Huthaut sind durch iiberwiegende Gelbtone ersetzt.
AMANITA MUSCARIA varilert in seiner Morphologie erheblich, und viele Mykologen erkennen mehrere Unterarten oder
Semung: Varletiten Innerhalb der Art an. Es werden drel Unterarten beschrieben: AMANITA MUSCARIA SSP. MUSCARIA mit welRlichen
Schuppen, AMANITA MUSCARIA SSP. mehr bis Huthaut und kleinen Schuppen und AMANITA
MUSCARIA SSP. FLAVIVOLVATA mit gelben Schuj en Die sonstigen Eigenschaften sind zueinander gleichwertig.
starke Magen-D: AtemiZhmung, wenn er in groBeren Mengen genossen wird!
bewirkt er 5 Euphorie und Psy genpilz existiert in

Varietiiten und Formen mit gleichen Wirkstoffen. Ve wird generell gewamn

Vitalpilz (Hellpilz):

in der Natume“kul\de oder in der traditionellen chinesischen und japanischen Me: fi

verwendet.

Knollenform:

tige Knolle, knollig verdickt und Ki ] ohne Scheide.

Kommentar:

mit Pfefferrd ing gute;
Er galt frilher als Hausmittel gegen Fliegen, daher sein Name:
Zucker, Milch und Kiein zerhackte Fliegenpilze in einer Schale aufgestellt, soll Fliegen toten. Optisch moge es so ausgesehen haben,
aber es totete die Fliegen nicht wirklich. Die Halfte aller Fliegen wachte nach einigen Stunden wieder auf. Sie waren nur betaubt =
Fliegen-Narkotikum fur Tierschatzer.

https://123pilzsuche.de/daten/details/Fliegenpilz.htm

https://www.youtube.com/watch?v=fjj-axtC4nM


http://www.youtube.com/watch?v=fjj-axtC4nM

Gruner Knollenblétterpilz

Giftgrinli 3 TODLICH GIFTIG (ABSOLUT TODLICH)_.. SCHON 20 GRAMM GENUGEN!

e Giftwsting, Grier Seeringsslittorpit,Schieringscrampignon Sehieringspz G'ﬂnekumllnq. Griner Schietingschwamm, Griner Knall, Gringelber Knallenbittrpiz
AN PHALLODES (R " AR EUPHALLOIDES,
AANTA PHALLOIDES A LARROGUE) AATA PHALLODES AR FULLA Al A VERT AANTA RALLOIDES VAR, STRATOLA)

bziehbar.
Flelsch: beim Schneiden.
Stiel: o . Basis mit hautiger,

Ring (Manschette): w;us bie g_elm_ h, naung, hangend, oberer Teil leicht gerieft, selten ungerieft, schnell verganglich, nicht verschiebbar, z. B. bei den

Lamellen: Wei tehend, frei bis +I- fein +/- mit Zahn

. Weik (7-12 x 6-10 um, glatt, ellipsoid, amyloid, Basidien viersporig, ohne Schnallen. i ca. 2 pm breit, L
Sporenpulvarfarbe bilateral, darunter liegendes Hymenium mit aufgeblasenen Elementen).
Vorkommen: Melst Laubbume (Quercus), Buche, Elche, selten In Parks oder Garten, Friihsommer bis Spatherbst, haufig.
Gattung: Waulstlinge (Knollenbftt = AMANITAS)

Verwechslungsgefahr: | WelBet Knollenbliterpilz, Frauentiubling, Grnling, Birkentaubling, Gelber Knollenbliter

Nacasengeiber Wiy Olvgrine:

Grasgriiner Téubling Kegelhunger Knoll nhlanergllx. Friihlingsknollenblitterpilz.

e Verfarbung mit Kaliumhydroxid-Lbsung (KOH), im Gegensatz beim Kegelhiitigen Knullenhlzﬂzrp mi

LB". (FeCls) helloliv.

ShonecheiHoamionen: : Aut getrocknete Pilzteile (Trock und mit Salzsaure (HCL 25 %) ergibt eine zuerst weinrotiiche, spater
blaue bis granblaue Frbung. Diese Verfarbung kann durch das Fehlen gewisser Ihaltstso asblatenoden i ba ot Eizsston alf Ind ot

Kein 100%iger Nachweis. Meist titt diese Blaufarbung bei einem Gehalt von min. 0,02 mg Amatoxinen nach ca. 15 Min. ein. Diese Reaktion

funktioniert nicht Korrekt bei Pilzkochresten oder Mageninhalt, da sie bereits mit anderer Saure in Verbindung waren.

Dieser Pilz enthalt tédliche Mengen Amatoxine und Phallotoxine siehe Pilzgiftel Er ist verantwortlich fir die meisten Todesfalle.

Fleisch/Huthaut: K
El

Knollnforms:
. R e e
Ve Al il beantn
i Kegelhiitige Knollenblitterpilze kénnen sich venamen wenn sie mit anderen Pilzen Kontakt haben!
Die wichigeten
Wit amalen niaigen g ceor 3o
Huthaut Iisst sich wie Tortenstiickchen abziehen.
Abaerin e T ol yea ces Vefvanhall
e ng s, I At langar,sasari, unstonigars
Goschmack mild, angenehm plid (Erencinsse siammen ven don wenlgen Uberisbenden, die dlesen Piz genossen haben) - nlemals
S e A R
TP Sea e e Ny ATl FeXsmmen e Teberse g Yl sl FE e EEerTabe . _
Wisaerisctrict gedshe, taben Sl e ciné Mt armartse https://www.youtube.com/watch?v=aFU5eNy4MtA
Macen- oder Schnackenbefall 1o e ein Merkmal fir Ungifiokeit. Ebenso wenig Silbrl5ffel oder Zwiebeln, e sch beim Kochen von
Wichtiger Hinweis: | Gitpizen angebiien verrirben salen - ales clicher Guatacn

Wenn Tvere diese Pilze verzehren, heiBt es nicht, dass Menschen diese essen konnen. Rehe, Hasen, Schweine usw. Diese haben andere
Enzyme, die dieses Gift anders im Korper aufspalten und dadurch neutralisieren. Wir hoffen deshalb, dass niemand auf die Idee kommt,

https://123pilzsuche.de/daten/details/GruenerKnollenblaetterpilz0904.htm


http://www.youtube.com/watch?v=aFU5eNy4MtA

Gifthaubling

% Gifthaubling, Nadelhoizhaubling P 16DLICH olETIG
‘GALEFINA NARGINATA (11, NAEMATOLOMA WARGINATUM, GALERIA AUTUIALS. P OCTE WAFG!

ichartlg.
Geschmack: sy . 100-150 g sind

Tt 1.6 (7,5) cm 0, hellbr . Rygrophan, gro Rand

ut gelbiich, zur Basis dunkler braun, dunn.

Schneiden heller

Hals sowie abgerundeter oder subKlaviertr Spitze, dlnnwandig

slxk;:hw;mmch- ‘Weifigenatterter Hiubiing, Braunfis:

Hiubing
‘Bt Holmans Hiubll ras-

o
Hiubling, Trompetenschnitzling
(Wenn ganzlich keine Ringe vorhanden sind, Konnte es
(GALES

Vergleich: o
TS . -

(OH auf
Sporenpulver dunkel (dextrinoide Sporen).

| o
| pal g Kann durch
ig

von min. 15 Min. ein.
Magsnihel i e brsts it acerr St i Ve
intensitat des GIfthaubiings (GALERINA MARGINATA enbnnchl 2u35% der des

Grilnen Knollenblatterpilzes.
gratenteils 6-12 Stunden,
mit

- Der in Asier
ihnlichem Aussehen,

deutiich geschuppt, d. h. . 0
== mmer pzaiger Seruch
BESONDERE KENNZEICHEN GIFTHAUBLING:

Vergleich:

Jlor

Geruch mufig, widerlich, nach faulendem Holz erinnernd bis mehlarti

|GALERINA WARGINATA (Nadelholzhiubling, Ges3umier Hiubling) und GALERINA AUTUMRALIS (UberhAuteter HAubIng)

Gifthaubling. ‘Arten st nur schwer sicher
maglich; oft bedarf es einer Mikroskopie.
utete Hal hieimi
5 8 und
el fantocige Schnede usw:
Glimmerstieliger Haubling (GALEF

Haubing (calema pmcomcn dese wichst ser meh n Ausirshen s Shdamania

et ierdan]

semieten e https://www.youtube.com/watch?v=uZqu1ocgoNO

\ wenn sie das
tGdiiche Alpha-Amanitin nicht enthalten wirden.
Oft sind sie nur mikroskopisch von den TODLICH GIFTIGEN Arten unterscheldbar
Nach neuesten Kenntnissen soll GALERINA NARGINATA genetisch mit GALERINA UNICOLOR, GALERINA AUTUMNALTS,
D.h.

o | Farls

https://123pilzsuche.de/daten/details/Gifthaeubling.htm


http://www.youtube.com/watch?v=uZqu1ocgoN0

Spitzgebuckelter Raukopf

*STODLICH GIFTIG!

lnhgltsstoffe & erkun
L

- ;

(Gattungen)
Geruch: Lelcht rettichartl
Geschmack: Mild, leicht rettichartig; niemals probleren, da die Inhaltsstoffe Organe wie Nieren oder Leber schadigen kénnenl
Hut: 3-6 (9) cm O, braun, rotbraun, orangerot, meist leicht spitz gebuckelt, radialfaserig, feinschuppig, rau wirkend.
Flelsch: Gelblichbraun, gelbratlich, rostbraun, In der Stielbasls orangebraun, faserig.
— 5,5-11 (13) cm lang, 0,5-1,6 (2) cm dick, rostbraun, keine Spuren einer Ringzone, dennoch melist genattert durch

voll, faserig, feln samtig, Basls leicht verdickt.

Lamellen:

Zimtbraun, dick, breit, ausgebuchtet angeheftet, manchmal mit Zahn leicht herablaufend, mit
Rostbraun (3-11 x 7-8 ym, oval, felnwarzig, hyalin, gelbocker In KOH, Basidlen 29-36 x 9-11,
Schnallenverbindungen vorhanden).
Nadelwald, gem Fichte, gern In Moore, sauren Boden, Symblosepliz, Sommer bis Spatherbst, oft zwischen
Trompetenpfifferlingen.

Raukopfe, Schielerlinge (Haarschielerlinge).

Sporenpulverfarbe:

Vorkommen:
Gattung:

Raukopf, Gllbender Raukopf, Fllzschupplger Raukopf, Gelbgolder Raukop, Rotschuppiger Raukcp
Safrankegeliger Hautkopf, Zimthautkopf und anderen weicheren Pilzarten iger GelbfuB, Kupferroter
Gelbful.
Mit gelben Schielerbandern (Spitzgebuckelter Raukopf) ohne
Beide Arten sind tédlich giftig!
Die Farbstoffe der Raukdpfe I6sen sich nicht in Alkohol auf, jene der Hautkdpfe hingegen schon!
Unterscheldungstest Raukopf zu Hautkopf:
A Piiz durchschnelden und mit Spiritus auf ein Paplertaschentuch legen.

- Hautkdpfe verfirben das Tuch, Rauk&pfen nicht!
e e e T e T G (e ) e T
, wenn Uiberhaupt, mit einer Dunkelférbung, dann mit einem violettfarbenen Ton|

= Ylnéche wird mit (KOH) bls schwarz Oberfldche mit Eisen (III)-C.hlorId- https ://WWW' yOUtu be . COm/WatCh ?V=2 R202 NW5Nfo
Chemische Reaktionen: ~[L8sung bewirkt eine durch das.

(= Vorstufe des Orellanin).
Dieses wandelt sich im Magen zu Orellanin um.

Raukopfe und Meist giftig oder giftverdachtig!
o . Vorsicht! Bei Rauk8pfen glm es elnige tadiich giftige Arten, die Orellanine im K8rper entstehen lassen. Dieses Gift
ommentar:
wirkt auf innere Organe wie Nieren und Leber zellzerstorend.
Hautkspfe dagegen sind melst nur Magen-Darm-Giftig.

Bemerkung:

Raukopf ...

=

https://123pilzsuche.de/daten/details/SpitzbuckligeRauhkopf.htm


http://www.youtube.com/watch?v=2R202Nw5Nfo

Pilzwochenende Waldhausen

Samstag, 17.10.2026

10:00 Uhr — Treffpunkt beim Schauerwirt

10:15—ca. 13:00 Uhr — Pilzwanderung

ca. 13:00 Uhr — Gemeinsames Essen

ca. 14:00 Uhr — Pilzbestimmung mit Pilzberater der MYAG und Aufbau der Frischpilzausstellung
ca. 15:00 — Vortrag: , Giftpilze und ihre Verwechslungspartner*

anschlieRend Eroffnung der Frischpilzausstellung

Sonntag, 18.10.2026

e 10:00-16:00 Uhr — Frischpilzausstellung

FUhrungen durch die Ausstellung, teilweise nach Voranmeldung

e 10:30 Uhr — Vortrag mit Tom Beyer und Sissi Kaiser: ,Heilpilze und ihre Verarbeitung®, anschlieend
Buchvorstellung und Buchsignierung

e 13:30 Uhr - Vortrag von Pilzzucht Neuhauser St. Georgen am Wald

Ist wer bereit am 17.10 bzw. 18.10 zu helfen



Programm fur 2027

Nautikuss — Aufbereitung von Heilpilzen
/) 19.00 Uhr Verschoben vom 6.11.

2Dez2026
FungiMachines - Elektronik aus Pilzen
/) 19.00 Uhr

6Jan2027
Baumpilze
/) 19.00 Uhr

3Feb2027
Pilze selbst ziichten
/) 19.00 Uhr

3Marz2027
Morcheln und Lorcheln
/) 19.00 Uhr

7Apr2027
Mykorrhiza — Warum ohne Pilze kein Wald funktioniert?
/) 19.00 Uhr

5Mai2027

Gefahren beim Pilzesuchen — Wespen, schwieriges Geldande, Ausriistung ...

/) 19.00 Uhr

2Juni2027
Pilze im Klimawandel
/) 19.00 Uhr

7Juli2027
Kochen mit FungiChef Chrissy
/) 19.00 Uhr

4Aug2027
Sommerpilze
/) 19.00 Uhr

1Sep2027
Exotische Pilze
/) 19.00 Uhr

60kt2027
Sporenabend
/) 19.00 Uhr

3Nov2027
Pilze konservieren
/) 19.00 Uhr

1Dez2027
Winterpilzwanderung



