Eierschwammerl (Leistlinge)
7. Juli 2026

Schwammerltreff Waldhausen
Die Folien sind fehlerhaft, sie sollen lediglich einen Uberblick geben

Jegliche Haftung wird ausgeschlossen!



Eierschwammerl sind Leistlinge und haben keine Lamellen

https://www.youtube.com/watch?v=QfLk1rDD5s4


http://www.youtube.com/watch?v=QfLk1rDD5s4

Echter Pfifferling (Eierschwammerl)

Gattungen):

Seruch: obstartig frisch piizig.
Aromatisch, leicht scharfiich, pfefferig.

ut: -8 (10) cm O, blassgelb bis dottergelb,
lelsch: NelBlich bis blassgelb.
Stiel: elb, fest, voll.
Lelsten: Velt am Stiel It, aderlg verbunden.
fligelb (6-8 x 5-7 pm).
ischwald, Fruhling bis Spatherbst, regional oft sehr haufig.
Gattung: eistlinge (alle Lelstlinge sind essbar).
alscher Pfifferling, Olt Raukopf, Pfifferling, Samtpfifferiing, Blasser
Verwechslungsgefahr: | Pfifferling, Brauner Afterleistiing, Schwarzender Lelstling, Flammiger Saftling, Spitzgebuckelter Raukopf, Lwengelber
Rai B

he Pfifferling hat Keinen pfeffrigen Geschmack und melst mehr orange Farbtone. AuBerdem lelcht verschiebbare
Bemerkung: und vom Flelsch leicht abldsbare Lamellen. Der auf Holz wachsende giftige Olbaumtrichterling (OMPHALOTUS OLEARIUS),
nur Im mediterranen Raum vorkommend, hat nur wenige gegabelte Lamellen und dunklere, orangerote Farben.

Besonderhelt:

« Restlicher Schmutz wird mit dem Mehl Im Wasser gelost.

Gt als Vitalpliz (Hellpliz) In der Naturhellkunde oder In der traditionellen und Medizin far:
Vitalpliz (Hellpliz): In allen Pfifferlings-Arten wurden Wirkstoffe entdeckt, 3 und wirken.
Obendrein haben sle einen hohen Vi

Piifferlingsspriiche:

Wenn jemand den Spruch sagt: ,,Du bist keinen Pfifferling wert", so stammt diese Aussage aus dem alten Bauerntum.
Knechte, die nur Piize statt Flelsch bekamen, hatten aufgrund des geringen Kaloriengehaltes der Pize nur geringe
Ausdauer. Das war normal s — Flelsch gab es in diesen schiechten Zeiten nicht Immer. Hatten Knechte gentigend

essen, waren aber nur zu faul zum Arbeiten, 5o lag die Ursache nur an der Elnstellung des . _
Knechtes. Deshalb die Aussage: Du bist nicht mal einen Schwammer! (Pfifferiing) wert! h ttpS : //WWW_ yo u tu be .CO m/WatCh ?V—4e2vkwtc7fU
Und Im Ubrigen giit ohnehin:
Nach Pilzgenuss kann man zwar welt sehen (viele Vitamine und Mineralien), aber leider nicht welt laufen = geringe Menge
Fett und Eiwels. Mag bestimmt in der heutigen Zeit bel Ubergewicht nicht ungesund sein.

https://123pilzsuche.de/daten/details/Pfiffi.htm


http://www.youtube.com/watch?v=4e2vkwtc7fU

Bereifter Pfifferling

, (Gattungen):

‘Aromatisch, obstartig frisch piizig.
i leicht arflich pfefferig.

g
2-8 (10) cm @, weiBlich bis blass-dottergelb, schnell fleckend, seidig bereift.

We bis blassgelb.
WeiBlich bis gelb, weiBlich bereift, schnell fleckend, fest, voll.

Leisten:

Zitronengelb bis dottergelb, spater am Rand meist mit Orangeton, weit am Stiel ‘gegabelt, aderig
verbunden.

|| Sporenpulverfarbe:

[ Vorkommer
| Gattung:

Hellgelb (6-8,5 x 4-5 ym, ellipsoid).
Mischwald, gern Fichte, zusammen mit dem Echten Pfifferling, selten, Friihling bis Spatherbst.
Leistlinge, alle Leistlinge sind essbar.

Verwechslungsgefahr:

Ibaumtrichterlit

Falscher Pfifferling, Of Zitronengelber Raukopf, Violetter Pfifferling, Echter Pfifferling, Samtpfifferling,

Brauner Afterlei , Schwirzende: ing, Flammiger Saftli

Bemerkung:

Der Falsche Pfifferling hatte gegabelte, ablésbare Lamellen. Der auf Holz wachsende giftige Olbaumtrichterling (oMPHALOTUS
OLEARWS) - groftenteils nur im mediterranen Raum vorkommend, hat nur wenige gegabelte Lamellen und dunkiere,
orangerote Farben.

Vitalpilz (Heilpilz):

Gilt als Vitalpilz (Heilpilz) in der Naturheilkunde oder in der traditionellen chi
In allen Pfifferlings-Arten wurden Wirkstoffe entdeckt, die antiviral, antioxi

AuRerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Mineraliengehalt.

sischen und japanischen Medizin fiir:
un ibiotisch wirken.

Eine sichere Unterscheidung der bereiften Arten ist meist nur mikroskopisch ,sicher* méglich. Vor allem zwischen dem
Bereiften Pfifferling und dem Blassen Pfifferling ist es makroskopisch iiberwiegend sehr schwierig, diese zu unterscheiden.

Mik isch hat der Blasse Pfiffel re Sporen.
Es gibt etwa 18 Pfifferlingsarten, z. ner davon der fast ifarbiger Pfifferling LUS CIBARIUS
VAR. BICOLOR). Bedenkt aber immer, alle Leistlingsarten sind essbar!

T Wiki-Cink:

elativer Speisewert:

Schweiz: Marktfahig; DGfM: Positivliste Speisepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 1.

https:/ide.wikipedia.ora/wiki/Pfifferlinge

https://123pilzsuche.de/daten/details/BereifterPfifferling
1004.htm

https://www.youtube.com/watch?v=bHKMmbZArOg


http://www.youtube.com/watch?v=bHKMmbZArOg

Samtiger Pfifferling

Biid oben 6 von links: Roswitha
Eigenschaften, Erken
Geruch:

¢ Sulb®

 (Sankt
nungsmerkmale, Besonderheiten, (Gattungen):
Obstartig, fruchtig, pilzlich siiBlich.

Teils leicht pfeffrig scharf.

Geschmack:
Hut:

1-7 (9) cm @, orange,

ig, Oberfliche samtig, zottig, Rand wellig.

Diinn, weiBlich:

Gelblich, feinfilzig, wel , voll.

p— Gelblich, oft etwas weiBlich oder hellgelb, weit herablaufend, gegabelt mit Querverbindungen, faltenformig,
» astig.

Hellgelb (8-10,5 x 4-7 pm, ellipsoid, glatt und hyalin, oft mit einem Tropfen oder kérnigen Inhalt).

Vorkommen: Laubwald, gern Buchen, Boden, i ilz, Frii bis Spatherbst, regional haufig, RL-
» G Deutschland (GEFAHRDUNG unbekannten AusmaRes).
Gattung: Leistlinge.
. |Falscher rling, Echter Pfifferling, Lilaschuppiger Pfifferling, Olbaumtrichterling, Zitronengelber
Nervechsiun gegefahr: Raukopf, gebuckelter Raukopf, Rhabarberfill Raukopf der nach Maschinenél riecht.
| Besonderheit: Sehr. Pfifferling, er hat zwar diinnes Fleisch, ist aber ein gt isepil

Vitalpilz (Heilpilz):

In allen Pfifferlings-Arten wurden Wirkstoffe entdeckt, die antiviral, antioxidativ, krebshemmend und
antibiotisch wirken. AuBerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Mineraliengehalt.

Regional oft nicht selte ir haben schon iiber 5 kg auf einer Flache von 1000 gm

Kommentar:
Relati eisewert:

Schweiz: Nicht Marktfahig; DG te Speisepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 1.

https://123pilzsuche.de/daten/details/RoetlicherPfifferling.htm

https://www.youtube.com/watch?v=4e2vkwtc7fU


http://www.youtube.com/watch?v=4e2vkwtc7fU

Blaser Pfifferling

% Blasser F Blasser L i ESSBAR! ] vigaipiz eipitz)
(CANTHARELLUS PALLENS (SYN. CANTHARELLUS CIBARIUS VAR. PALLENS, mcmmmmmmm

, (Gattungen):

Aromatisch, obstartig frisch pilzig.
Pfeffrig scharf.

2-8 (10) cm @, weiBlich bis blass-dottergelb, teils seidig bereift, trichterformig.
WeiRlich bis blassgelb, gilbend.

WeiB, ganzlich bereift, voll, fest, samtig-glatt, auf Druck oder bei Beriihrung gilber

s Dottergelb, weiBlich oder gelblich-weiBlicher Ubergang, weit am Stiel herablaufen gegabell aderig verbunden, von der
B Basis weiBlich bereift.

Weilt (7,5-10,5 x 4-6,5 pm).

Vorkommen: Mischwald, meist Buche, auf kalkreichen Boden, selten, Friihling bis Spatherbst.

Gattung: Leistlinge = alle Leistlinge sind essbar!

Verwechslungsgefahr: 5 er Plifferling, Falscher PfHerlmg Blbaumtrichterfing, z onengelber Raukopf, Violetter Pfifferling, Echter Pfifferling,

pfifferling, Brauner Af Schwarzender Lei jer Saftling.

Der Falsche Pﬁﬂe ing hétte gegabzl(e ablosbare Lamellen. Der auf Holz wachsende giftige Olbaumtrichterling | (OMPNALOYUS
OLEARIL: nurim Raum hat nur wenige gegabelte Lamellen und dunkler

Bemerkung: orsngemte Farben. Viele Autoren sehen den Blassen Pﬁflerlmg (cANmARELLus PALLENS) als gleiche Art zum Ecmen Pﬂierlmg

LUS CIBARIUS). wird oft nur d Name LUS CIBARIUS . Wir sehen

ihn als Varietit oder eventuell sogar als eigene Arl Neue DNA-Analysen werden es noch zeigen.
Tipp! igung_der Pfifferlinge!
ob vom Schutz en!’emen

« Pfifferlinge mit Wasser spiilen.

« Die feuchten Pilze in Speisemehl schwenken.

« Nochmals in das Wasser geben.

* Restlicher Schmutz wird mit dem Mehl im Wasser gelost.
Gilt als Vitalpilz (Heilpilz) in der Naturheilkunde oder in der Iradmoneilen chmesnschen und jagamschen Medlzm fu
Vitalpilz (Heilpilz): In allen Pfifferlings-Arten wurden Wirkstoffe entdeckt, dle antiviral,

AuBerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Min it.

Besonderheit:

al

Eine sichere Unterscheidung der bereiften Arten ist meist nur mlkrcskoplsch ,.slcher“ mogllch Vor allem zwischen dem 9
Bereiften Pfifferling und dem Blassen Pfifferling ist es sehr ig, diese zu . —

Kommentar: Witoskopisch ht der lasse Pifering orsBere Sporen. https://www.youtube.com/watch?v=h80YdSVEYyY

Es gibt etwa 18 B. der fast ifarbiger Pfifferling LUS CIBARIUS VAR. BICOLOR).

Bedenkl aber |mmer. alle Lelsllmgsanen slnd essbar

https //123pilzsuche. de/daten/detalls/BIasserPflfferI|ng htm


http://www.youtube.com/watch?v=h8oYdSVEYyY

Amethystschuppiger Pfifferling

v
A LS SR T 11111, Amethysteierschwamm, Violetter Pfifferling ESSBAR!
iger Pfifferling, Lilaschuppiger Pfifferli

CANTHARELLUS AMETHYSTEUS (SYN. CANTHARELLUS CIBARIUS VAR. AMETHYSTEUS)

Fior ina besonders sarke
Eigenschaften, Erkennungsmerkmale, Besonderhelten, (Gattungen).

Geruch: Piff wilrzig bis leicht obstarfig.
Preffrig, mild.
Mk 28 (20) cm @, gelb mit violettfarbenen Schi oft gezont, bis eingedrickt im Zentrum, unregelmanig wellig
. der vertieft, Rand lappig.
Fleisch elbiich, blass cremegelb bis braunorange.
elblich, roffleckend, Basis oft braunend, etwas verjungt, Voll, fest.
LamellenILelsten Leisten, stark mehrfach gegabelt, und fest mit dem Fleisch verwachsen.
Sporenpulverfarbe: elblich (7,5-10 x 4,6-5,6 pm).
Laub-u. iiz, Frihling bis Spatherbst, regional haufig.
Gattung: eistlinge.
chter Pfifferli Blasser Pfifferling,

rauner Aft kopf, Léwengelber Raukopf,

st sehr variabel, es soll bis zu 18 verschiedene Varietaten geben. Alle Arfen sind ausgezeichnete Speisepilze!
Der Echte Pife ing ist minimal besser im als der Pifferling.

Bemerkung: Der Falsche Pifferling hat gegabelte, ablsbare Lamellen.

Der auf Holz wachsende giftige Olbaumtrichterling (oMPHALOTUS oLEARIUS), meist nur im mediterranen Raum vorkommend,
hat nur wenige gegabelte Lameilen und dunklere,

Alle Pfifferlingsarten sind zum Trocknen geeignet.

Besonderheit: Eigens durchgefiihrte, kulinarische Tests seit 2010 fiihrten zu einem einwandfreien Ergebnis!
Besonders eignen sich Pfifferlinge fiir Soen und Suppen!
Gilt als Vitalpilz (Heilpilz) in der Naturheilkunde oder in der traditionellen chinesischen und agnlschen Medizin fu
Vitalpilz (Heilpilz): In allen Pfifferlings-Arten wurden Wirkstoffe entdeckt, die antiviral,

AuBerdem haben sie einen hohen Vitamin- und Mineraliengehalt.

Tiop! Relngun o ifring! https://www.youtube.com/watch?v=2Tn1V4turvU

- DRffarlinna mit Wacear eni

https://123pilzsuche.de/daten/details/AmPfiffi.htm


http://www.youtube.com/watch?v=ZTn1V4turvU

Gelbstieliger) Trompetenpfifferling

¥ fifferling, 1 Leistling, Leistling mVEEjSBAR! M

CRATERELLUS

. MEI IFORMIS, CI
MERULIUS FULIGINEUS

CANTHARELLUS INFUNDIBULIFORMIS VAR.

Eigenschaften, Erkennungsmerkmale, Besonderheiten, (Gattungen).

LUTESCENS, TROMBET U VAR. PA
2 IFUNDIBULIFORMIS VAR. NIGRICANS, CANTHAF

Geruch:

Schwach obstartig, fruchtig.

Mild.

Hut: 1-7 (9) cm @, gelbbraun, Mitte gefurcht, radial-wellig.

Fleisch: Diinn, weich, faserig, gelblich.

Stiel: 3-10 (16) cm lang, 2-5 (7) mm @ dick, gelblich, gelbbraun, hohl, schlank, faserig, Basis heller, Myzel wei8 bis
. blass gelblich.

Leisten: Herablaufend, gegabelt, graugelb, fest im Fleisch verwachsen.

‘Sporenpulverfarbe:

WeiR (9-11 x 6-8 um, ellipsoid, hyaline in KOH, glatt, mit feinkérnigem, homogenem Inhalt, Basidien 48-66
2

Vorkommen:
Gattung:

Hm, 4-Sterigma, HDS-Elemente der oberen Oberfl; zylindrisch ca. 2,5-10 ym breit, Schnallen vorhanden).
Spatherbst, regional sehr h: i

Leistlinge.

Verwechslungsgefahr:

Gallertkappchen, Starkriechender Pfifferling, Schwarzender Leistli

er Trompetenpfifferling,
Mehitrichterling, Weicher Trichterling,

Griingelber Nabeling, Flammiger Saftling, in Wiesen Stink-Ellerling,
StaubfiiRiger Trichterling, Ruderaltrichterling.

Sehr haufiger, guter Massenpllz im Spitherbst. Unter den Trompetenpfifferlingen gibt es einige

fifferlings, diese sind nur mikroskopisch trennbar, aber alle
essbar!

Kommentar:

Sehr gut zum Trocknen und als Mischpilz geeignet, trotz der Diinnfleischigkeit. Die Gelbstieligen
Trompetenpfifferlinge sind geschmacklich noch besser. Beachtet aber bitte beim Putzen, dass sich im
hohlen Stiel Eier, Schnecken und andere Insekten befinden kénnen. Diese Insekten sind zwar nicht giftig,

aber sicherlich unappetitlich!

https://123pilzsuche.de/daten/details/Trompetenpfifferlinge.htm

https://www.youtube.com/watch?v=QBS243RIRPU


http://www.youtube.com/watch?v=QBS243RIRPU

Herbsttrompete

Geruch: fruchtig: etwas siiBlich,
Mild.
Hut: 3-6(8)cm @, trichterférmig, diinnfleischig, braunlich feinkérnig
o bereift, trichterformig genabelt.
Fleisch: Schwarzbraun, gelbbraun, ruBbraun, diinn, zah, elastisch.
atiel: 3-11 (13) cm lang, 1-3 (4) cm @ dick, grauschwarz, Hut und Stiel inei verbunden, Basis schwarz
b werdend.
Leisten: fast nicht sichtbar.

Sporenpulverfarbe:

‘WeiB (11-14 x 7-9 pm, breit ellipsoid, hyalin, glatt, Basldlen 40-75 pm mit 2 Sterigmen, Oberflaichenelemente
4-22 pm breit, septiert, fehlen, hyalin bis

E Laubwald, gern Eiche, Buche, kalkliebend, Symbiosepilz, Sommer bis Spatherbst, sehr haufig, wird wegen
Vorkommen:
der diisteren Farbe oft il
Gattung: Leistlinge.
Verwechslungsgefahr: | Grauer Leistling, Verbogener Leistling, Kohle: , Schwarzer Kelchpilz.
Die Herbsttrompete sowie die Trompetenpfif sind besonders gut zum Trocknen geeignet. Beachtet
Besonderheit: aber bitte beim Putzen, dass sich im hohlen Stiel Eier, Schnecken und andere Insekten befinden kénnen.
Diese Insekten sind zwar nicht giftig, aber sicherlich unappetitlich!
K S Toten!rompelen sind 2zwar nicht so festfleischig wie normale Pfifferlinge, aber geschmackllch viel
ommentar:
und nicht, wie manche Literatur
Relanver Schweiz: Markt{amg, DGfM: itivli: isepilz; 123pilze: Relative Wertigkeit 1.
Wi k: https://de.wikipedia.org/wiki/Totentrompete

1

https://123pilzsuche.de/daten/details/Totentrompete.htm

https://www.youtube.com/watch?v=MCXCnTG51wQ


http://www.youtube.com/watch?v=MCXCnTG51wQ

Zum Merken!

Es gibt etwa 18 Pfifferlingsarten, z. B. ist einer davon der fast unbekannte Zweifarbiger Pfifferling (CANTHARELLUS CIBARIUS VAR. BICOLOR).
Bedenkt aber immer, alle Leistlingsarten sind essbar!

Tipp! Reinigung der Pfifferlinge!

Grob vom Schutz entfernen.

Pfifferlinge mit Wasser spiilen.

Die feuchten Pilze in Speisemehl schwenken.

Nochmals in das Wasser geben.

Restlicher Schmutz wird mit dem Mehl im Wasser gelost.

Pfifferlingsspriiche:

Wenn jemand den Spruch sagt: ,,Du bist keinen Pfifferling wert“, so stammt diese Aussage aus dem alten Bauerntum. Knechte, die nur
Pilze statt Fleisch bekamen, hatten aufgrund des geringen Kaloriengehaltes der Pilze nur geringe Ausdauer. Das war normal so —
Fleisch gab es in diesen schlechten Zeiten nicht immer. Hatten Knechte geniigend Kohlenhydrathaltiges zu essen, waren aber nur zu
faul zum Arbeiten, so lag die Ursache nur an der Einstellung des Knechtes. Deshalb die Aussage: Du bist nicht mal einen Schwammerl
(Pfifferling) wert!



Verwechslungspartner



Falscher Pfifferling

(Gattungen):
Sauerlich bis krautartlg, nach Totholz, selten neutral.

Geschmack: Mild, etwas moderig, nach totem Holz.
3 2-12 (15) cm O, leuchtend orange, feinfilzig, Rand lange eingerollt.

WeiBlich, heligelb, gelb bis orangegelb, dunnfleischig, biegsam, weich, zah, schwammi

Ca. 2-10 (15) cm lang, 5-10 (15) mm @ dick, orangegelb, braunorange, verelnzelt weiBlich, biegsam, knorpelig-

welch, gréfitenteils hohl, zah.

Gelb, orangegelb, herablaufend, viele gegabelt, viele ablosbar oder leicht bel

Lamelen: Leistlingen z. B. Pfifferlinge sind die Lelsten fest mit dem Fleisch verwachsen und nur selten gegabelt.
Hellgelb (5-10 x 2,5-5 um, ellipsold, glatt, Inamyloid, tells dextrinoid, ohne hymeniale Zystiden, Pileipells
yphen 6-13 ym, zylindrisch bis subklaviert).
e " Nadelwald, auf Nadelstreu, selten Laubwald, Striinken oder vergrabenem Holz, Folgezersetzer, Sommer bis
forkommen: ey
Gattung: L Kremplingsartige.
‘Gemelner Muschelkrempling, Fuchsiger Rételtrichterling, Brauner
Echter Pfifferling, Olt OLEARIUS)

Verwechslungsgefahr: | WeiRblattriger Afterleistling,
Afterleistiing, Orangeseitiing.

Chemische Reaktionen: _| KOH auf Hut negativ bis leicht ratlich.

Der auf Holz wachsende giftige Olbaumtrichterling (OMPHALOTUS OLEARIUS), melst nur Im mediterranen Raum
vorkommend, hat nur wenige gegabelte Lamellen und dunklere, orangerote Farben.
Kommentar: Der Falsche Pfifferling ist kein Leistenpliz wie der Pfitferling, sondern ein Lamellenpilz. Lelsten sind fest mit dem
Fleisch verbunden. Lamellen, wie hier, kénnen graftenteils vom Fleisch leicht geldst werden.

Die Varietéit YGROPHOROPSIS AURANTIACA VAR. PALLIDA hat iiberwiegend mehr gelbe Farben und braune Stiele.
Dieser Pilz Ist erst In grGeren Mengen MAGEN-DARM-GIFTIG. Einzelne Exemplare schmecken zwar nur
schwammig und muffig, sind aber vorwiegend harmios. Empfindiiche Personen soliten ihn meiden. Wer diesen
Pilz mit dem Pfifferling solite mal machen. Dieser Falsche Pfifferling

Besonderhelit:
Efi%?;:ég%‘jﬁ;:ﬂ‘:ﬁfﬁﬁ;:%%ﬁ.:ii':?.f!ﬁ"ﬁ!:f’f&h‘??:é‘:’.‘..'.‘?52.:2:’;'aﬂaﬁ;i“i.’:? https://www.youtube.com/watch?v=S|_GLmUITWQ&t=12s
Er dient In der Industrie zur von Clitocybin

Gifthinwelse: A A

Relativer DGM: maéalich!

https://123pilzsuche.de/daten/details/FalscherPfifferling.htm


http://www.youtube.com/watch?v=SI_GLmUITWQ

richertling

Geruch: Nach Nadelholz, neutral bis
Geschmack: Wild, unangenehm.
o (13) o @, leuchtend orange, orangegelb, fuchsigbraun, Mitte jung leicht gebuckelt, spater trichterformig,
i vertieft, Rand lange eingerollt.
Fieisch: Gelblich bis orange, zah, langst
Py 515 (17) cm lang, 0,5-1,5 (2) cm 5. Teuciend e
& e

zuerst verdickt und weiter unten meist verjiinge

Leuchtend goldgelb, herablaufend, mit sehr vielen Kurzen Zwischeniamellen, selten gegabelt (die Gabelung der

Lamellen: Lamellen ist meist eine optische Thuschung der
Wei, cremefarben bis hellgelb (4-7 x 3,5-6,5 pm, subglobos, glatt, hyalin bis hellgelblich in KO, inamyloid, Zystiden
fehlen, HDS-El . 2,4-7,6 jm breit, Pileipells, eine Kutis aus geklammerten, zylindrischen Elementen, ca.
2,575 ym breit, gelb in KOH).
Cauhotz, Blbaum, Eichen, Edelkastanien, Bambus, parasitisch oder Saprablonisch Folgezersezan an

in Europa i nurim m, bis Spétherbst, im

Shillchon s el somst3ehr s, K. Scpmesi (EN < stark Gommmiot.

Gattung:

v=rwecnslungsgahh
Chemische Reaktionen

Schwindlingsverwandte, OMPHALOTUS RY Ibaumpilz), Tnchurlmge
Fuchsiger Roteltrichterling, Pfifferiin X

Fiut mit KOH oder Ammoniak grun.

Durch die Klimaerwarmung haufen sich die Funde in Deutschland.

Sehr giftig! Leberschaden sind nicht ausgeschlossen!
AuBerdem verursacht er heftige Brechdurchfalle mit einer Latenzzeit von 15 Minuten bis 4 Stunden, verursacht meist

Kommentar: durch Muscarin und lludin.
Er verursacht eine Biolumineszenz des Myzels und der Lamellen, das heiBt, er leuchtet in der Nacht. Das Enzym
LuziFerase lost diese (Foxfire genannt) aus.

Gifthinweise:

LY _

https://123pilzsuche.de/daten/details/Olbaumtrichterling.htm

https://www.youtube.com/watch?v=hwhBZb9h08U


http://www.youtube.com/watch?v=hwhBZb9h08U

Spitzgebuckelter Raukopf

*STODLICH GIFTIG!

lnhgltsstoffe & erkun
L

- ;

(Gattungen)
Geruch: Lelcht rettichartl
Geschmack: Mild, leicht rettichartig; niemals probleren, da die Inhaltsstoffe Organe wie Nieren oder Leber schadigen kénnenl
Hut: 3-6 (9) cm O, braun, rotbraun, orangerot, meist leicht spitz gebuckelt, radialfaserig, feinschuppig, rau wirkend.
Flelsch: Gelblichbraun, gelbratlich, rostbraun, In der Stielbasls orangebraun, faserig.
— 5,5-11 (13) cm lang, 0,5-1,6 (2) cm dick, rostbraun, keine Spuren einer Ringzone, dennoch melist genattert durch

voll, faserig, feln samtig, Basls leicht verdickt.

Lamellen:

Zimtbraun, dick, breit, ausgebuchtet angeheftet, manchmal mit Zahn leicht herablaufend, mit
Rostbraun (3-11 x 7-8 ym, oval, felnwarzig, hyalin, gelbocker In KOH, Basidlen 29-36 x 9-11,
Schnallenverbindungen vorhanden).
Nadelwald, gem Fichte, gern In Moore, sauren Boden, Symblosepliz, Sommer bis Spatherbst, oft zwischen
Trompetenpfifferlingen.

Raukopfe, Schielerlinge (Haarschielerlinge).

Sporenpulverfarbe:

Vorkommen:
Gattung:

Raukopf, Gllbender Raukopf, Fllzschupplger Raukopf, Gelbgolder Raukop, Rotschuppiger Raukcp
Safrankegeliger Hautkopf, Zimthautkopf und anderen weicheren Pilzarten iger GelbfuB, Kupferroter
Gelbful.
Mit gelben Schielerbandern (Spitzgebuckelter Raukopf) ohne
Beide Arten sind tédlich giftig!
Die Farbstoffe der Raukdpfe I6sen sich nicht in Alkohol auf, jene der Hautkdpfe hingegen schon!
Unterscheldungstest Raukopf zu Hautkopf:
A Piiz durchschnelden und mit Spiritus auf ein Paplertaschentuch legen.

- Hautkdpfe verfirben das Tuch, Rauk&pfen nicht!
e e e T e T G (e ) e T
, wenn Uiberhaupt, mit einer Dunkelférbung, dann mit einem violettfarbenen Ton|

= Ylnéche wird mit (KOH) bls schwarz Oberfldche mit Eisen (III)-C.hlorId- https ://WWW' yOUtu be . COm/WatCh ?V=2 R202 NW5Nfo
Chemische Reaktionen: ~[L8sung bewirkt eine durch das.

(= Vorstufe des Orellanin).
Dieses wandelt sich im Magen zu Orellanin um.

Raukopfe und Meist giftig oder giftverdachtig!
o . Vorsicht! Bei Rauk8pfen glm es elnige tadiich giftige Arten, die Orellanine im K8rper entstehen lassen. Dieses Gift
ommentar:
wirkt auf innere Organe wie Nieren und Leber zellzerstorend.
Hautkspfe dagegen sind melst nur Magen-Darm-Giftig.

Bemerkung:

Raukopf ...

=

https://123pilzsuche.de/daten/details/SpitzbuckligeRauhkopf.htm


http://www.youtube.com/watch?v=2R202Nw5Nfo

nachste Termine

Montag, 3.8.2026 - 17.30 Uhr - Kochen mit FungiChef Chrisi

falls jemand was mithehmen will gerne



